Sktadniki na ciasto:

DOMOWA PIZZA

Dodatki:

40 dkg maki

2 dkg drozdzy

1 szklanka mleka
3 tyzki oleju

1 tyzeczka cukru
szczypta soli

ok 40 dkg z6ttego sera, szynka, pieczarki, ogorki konserwowe, papryka (wg uznania co
kto lubi)
koncentrat pomidorowy, ziota (oregano, bazylia)

POTRZEBNE BEDA: MISKA, DESKA DO KROJENIA, NOZ, BLACHA DO PIECZENIA, TARKA DO

SERA | OCZYWISCIE FARTUCH OCHRONNY

Przygotowanie:

o v AW

Do maki dodac cukier, sdl, wkruszy¢ drozdze, dodac olej, wla¢ ciepte mleko.

Zarobic ciasto, przykry¢ czystg scierka, pozostawic¢ w cieptym miejscu do wyros$niecia
(ok. 30 min)

Ciasto wytozy¢ na blache, posmarowac koncentratem z ziotami.

Pokroic¢ szynke, papryke, ogdrki konserwowe, pieczarki...

Utozy¢ na ciescie, posypac tartym serem.

Piec 20 minut w temperaturze 200 stopni C.




