Sktadniki na 12 sztuk

Muffiny z jabtkami

2 jabtka

100 g masta

2 jajka

125 ml mleka

250 g maki

1 tyzka cukru wanilinowego

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka sody oczyszczonej

170 g cukru (moze by¢ trzcinowy)

POTRZEBNE BEDA: MISKI, BLACHA DO PIECZENIA MUFFINEK, PAPILOTY, TARKA DO JABLEK, NOZ
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Piekarnik nagrza¢ do 190 stopni C. Forme na muffiny wytozy¢ 12 papilotkami. Jabtka obrac i zetrze¢
na tarce o duzych oczkach.

Roztopi¢ masto w misce, wla¢ mleko, dodac jajka i roztrzepaé trzepaczka na jednolita mase.

Do drugiej miski wsypaé make, cukier wanilinowy, proszek do pieczenia, sode oraz cukier, doktadnie
wymieszad.

Do suchych sktadnikdw dodac¢ mokre sktadniki oraz tarte jabtka, wymiesza¢ (delikatnie tyzka, tylko
do pofaczenia sie sktadnikdw).

Natozyé rowne porcje ciasta do papilotek i wstawic¢ do nagrzanego piekarnika.

Piec przez 25 minut do suchego patyczka i zrumienionego wierzchu.




