Leczo kabaczkowo-pomidorowe z kietbasa

Sktadniki:
-2 tyzki smalcu
-4 cebule
-3szt. kietbasy
-3 zabki czosnku
-6szt. papryki (np. z6tta, czerwona, zielona)
-Sol, pieprz, papryka stodka i ostra do smaku
-1 kg pomidordow
-Stoik soku pomidorowego

- 0,5 kabaczka

Sposdb wykonania:

Warzywa obrac i pokroi¢ w kostke. Kietbase pokroi¢ rowniez w kostke. Kietbase
cebule i czosnek podsmazy¢ na smalcu. Wszystkie pomidory wrzuci¢ do garna,
gotowac okoto 0,5 godziny na wolnym ogniu (od chwili zagotowania).
Nastepnie dodaé papryke, kabaczek i podsmazong kietbase z cebulg. Catos¢
potrawy przyprawic pieprzem, solg, cukrem, papryka stodka i ostrg. Wszystkie
sktadniki gotowac na wolnym ogniu przez jeszcze 0,5 godziny.
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