@Szvbka pizza @

Sktadniki:

- 400g gotowego ciasta drozdzowego na pizze
- kietbasa 2 szt. /g:f?‘\
- cebula 2 szt. %, \
- pomidor 3 szt. //O \:3 I\'\
- koncentrat pomidorowy 2 czubate tyzeczki -~ Q\‘*
- ketchup 2 tyzki
- szczypta bazylii \\\:}1
- szczypta oregano
- szczypta tymianku O
- szczypta soli \\
- szczypta pieprzu
- 9 plasterkow sera zéttego [_} O ,..3
-2 za‘bllq c.zosn ku ﬁ__f-"'
- 2 tyzki oliwy
Co Potrzebujemy:
- blaszke
- papier do pieczenia )
- noéz "f?
- deske do krojenia
- 2 tyzki
- tyzeczke
- 2 miseczki
- praske do czosnku
Spos6b wykonania: ~
a) kietbase, cebule, czosnek i pomidory kroimy w kostke
b) rozgrzewamy tyzke oliwy na patelni wktadamy pokrojong kietbase, gdy troche sie zrumieni
dodajemy cebule, czosnek i na koricu pomidory
c) w miseczce mieszamy koncentrat pomidorowy, ketchup, tyzke oliwy, bazylie, oregano,
tymianek, pieprz i sol
d) rozktadamy na blaszce papier do pieczenia i rozpakowane ciasto drozdzowe
e) wigczamy piekarnik, ustawiamy temperature 220°C
f) smarujemy ciasto przygotowanym sosem pomidorowym
g) uktadamy plastry sera z6ttego
h) wyktadamy podsmazong kietbaske, cebule, czosnek i pomidory rwnomiernie na catej
powierzchni ciasta
i) tak przygotowang pizze wktadamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy okoto 25 minut \

Przepis na pyszny sos czosnkowy:
- 250g kwasnej Smietany 18%

- 2 tyzki majonezu

- 3 zgbki czosnku

- pieprz i s6l do smaku

Kwasng Smietane przektadamy do miseczki, nastepnie dodajemy 2 tyzki majonezu, obrany i przecisniety
przez praske czosnek. Solimy, pieprzymy do smaku i doktadnie mieszamy. Gotowe



@ Smacznego @

(©) Mozna farsz roztozy¢ na
potowie ciasta @




