Sktadniki:

CZEKOLADOWA SZARLOTKA Z BUDYNIEM

Pyszne proste ciasto na kazda okazje.

4 szklanki maki

4 tyzki kakao

1 szklanka cukru

1,5 kostki margaryny

2 tyzeczki proszku do pieczenia

4 z6ttka

szczypta soli

1 kg jabtek

2 tyzki bufki tartej

2 tyzki cukru do posypania jabtek
2 budynie waniliowe z cukrem
500 ml mleka + 250 ml mleka do rozpuszczenia budyniu

POTRZEBNE BEDA: MISKA, BLACHA DO PIECZENIA, TARKA, NOZ | OCZYWISCIE FARTUCH OCHRONNY

Wykonanie

1. Make wymieszac z kakao, proszkiem do pieczenia i szczypta soli.

2. Doda¢ cukier, posiekang margaryne, z6ttka i szybko zagnies¢ gtadkie ciasto.

3. Ciasto podzieli¢ na dwie rowne czesci i wiozy¢ do woreczkow. Nastepnie jedng wiozy¢ do lodéwki
na ok. 30 min, a drugg do zamrazalnika.

4. Jabtka umy¢, obrac i pokroi¢ w plasterki.

5. 500 ml mleka zagotowac. Budynie rozpusci¢ w 250 ml mleka i wla¢ na gotujgce sie mleko, gotowadé
caty czas mieszajgc do uzyskania budyniu.

6. Prostokatna blache o wymiarach 23x33 cm posmarowac ttuszczem i wysypaé butka tarta.

7. Spod blachy wylepic¢ czescig ciasta z lodéwki. Ciasto posypac butka tartg, a nastepnie wytozy¢ jabtka.

8. Jabtka posypac¢ dwoma tyzkami cukru. Na jabtka wytozy¢ gorgcy budyn i rownomiernie go
rozprowadzic.

9. Na budyn zatrzeé na tarce ciasto z zamrazalnika.

10. Ciasto piec w piekarniku nagrzanym do 170 stopni przez 50 min.




