Rézyczki z ciasta francuskiego

Roézyczki z ciasta francuskiego z pieczarkami oraz z6ttym serem to smaczna i szybka w przygotowaniu
przekaska, ktérg mozna przygotowac z niewielu sktadnikdéw. Jeszcze szybszg w wykonaniu odmiang
jest ciasto francuskie z szynkg oraz serem z6ttym.

Potrzebne sktadniki

- 1 opakowanie ciasta francuskiego
- 400 g surowych pieczarek/szynki
- 100 g sera z6ttego

- 1 opakowanie oregano

- ketchup

Sposdb przygotowania

1. Obracioczysci¢ pieczarki, a nastepnie pokroi¢ w kostke. Usmazy¢, doprawiajgc solg i
pieprzem, pamietaj — pieczarki muszg by¢ odpowiednie stugo smazone, tak aby byty piekkie.
Doda¢ pokrojong w drobng kostke cebule i dalej smazy¢ wszystko razem.

2. Zetrzec ser 26ty na tarce o duzych oczkach

3. Utozy¢ starty ser z6tty na rozwinietym ciescie francuskim

4. Na warstwe sera utozy¢ ostudzone pieczarki z cebulkg



5. Catos$¢ posmarowac katcheup’em

6. Posypac niewielka iloscig oregano

7. Catos¢ delikatnie zwijamy w rulon, wzdtuz dtuzszej krawedzi

9. Pokroié¢ w plastry o grubosci ok. 2 cm




10. Utozy¢ na blaszce wytozonej papierem do pieczenia, tak aby sie nie stykaty ze sobg

(uwaga — w trakcie pieczenia zwiekszg swojg objetos¢)
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11. Wstawic do nagrzanego piekarnika (200°C z termoobiegiem). Pieczemy przez ok. 15
minut, do uzyskania koloru ztoto-zéttego.

12. Po ostygnieciu wyktadamy na talerz

SMACZNEGO !



