Jabtka pod kruszonkg

Jabtka pod kruszonkg przygotujesz je w kilka minut. Tutaj nie czekasz na wyrastanie ciasta i nie dajesz wielu
sktadnikéw. One zawsze wychodzg!

Sktadniki:

e 2jabtka-350g

e 150 g maki pszennej - niecata szklanka
e 100 g cukru - pét szklanki

e 100 g masta - pot kostki

e 2 tyzeczki cynamonu

POTRZEBNE BEDA: MISKA, BLACHA DO PIECZENIA (NAJLEPIEJ DUZE ZAROODPORNE NACZYNIE), DESKA DO
KROJENIA, NOZ | OCZYWISCIE FARTUCH OCHRONNY

Wykonanie

Kruszonka.

1. Make pszenng, cukier, fyzeczke cynamonu i zimne mato umiesci¢ razem w misce i rozciera¢ czystg dtonia.
2. Wszystkie sktadniki powinny sie potgczyé.

Kolejne czynnosci

1. Jabtka obrad i pokroi¢ na ¢wiartki.

2. Wycig¢ gniazda nasienne i pokroi¢ jabtka na mniejsze kawatki.

3. Jabtka roztozyé réowno w formie, oproszyc¢ tyzeczka cynamonu.

4. Na jabtka roztozy¢ kruszonke.

5. Kruszonke dodatkowo oprdszy¢ drugg tyzeczkg cynamonu.

6. Piec w piekarniku nagrzanym do temperatury 180 stopni Celsjusza przez 25 minut.




